H(ﬁ] 1 8.8 &

HOTEL & ZENTRUM
NEU-SCHONSTATT

VORSPEISEN

BROT & STREICH <©> 4
Hausbrot | Liptauer | o/
Erdapfelkas | Krauterbutter

TATAR VOM ALMOCHSEN 70G 21
von Hand geschnltten | Ba}JGFHEI | 140G 33
Kapern | eingelegtes Gemise

EIERSCHWAMMERL VARIATION 16
Terrine | Crostini | eingelegte

Eierschwammerl | Krdutersauce

aus unserem Garten

KASPRESSKNODELSUPPE 11
Rindsbouillon I Schnittlauch

KURBISCREMESUPPE @> 13

vom Muskat- und Butternusskirbis | =%
steirisches Kirbiskern6l | Kernenkrokant

VEGETARISCHES

TIROLER KASNOCKEN <@> 24

gerostete Zwiebel | Bergkdse |
kleiner griiner Salat

)

FLEISCH & FISCH

WIENER SAFTGULASCH 29
vom Weideochsen | Béhmische
Knodel | Sauerrahm

KALBSTAFELSPITZ 33
Bouillongemise | Rahmspinat |
Apfelkren | Braterdapfel

BACKHENDLHAXERL 27
im Heubett | Erddpfel-Vogerlsalat
(20 Minuten Wartezeit)

WIENERSCHNITZEL
mit Erdapfel- Vogerlsalat oder Pommes
Frites | dazu handgerihrte Preiselbeeren

VOM KRAUTERSCHWEIN 31
VOM KALB 44
BERGSAIBLING 36

heiss gerduchert | Erdapfel-
Schwammerl-Grostl | Dill

DESSERTS

MOHNNUDELN 13
Zwetschgenroster | Nussbutter

ZWEIERLEI MARILLE 16
Knddel mit siissen Bréseln und
hausgemachtem Marilleneis

SALZBURGER NOCKERL p.P. 14
(20min Wartezeit | ab 2 Personen)

KUGEL EIS NACH WAHL 4
gemadss Eiskarte
RAHM 1

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer.
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.

Rind (CH) / Kalb (CH) / Schwein (CH) / Poulet (CH) /Saibling (CH)




