
K Ü R B I S C R E M E S U P P E
vom Muskat- und Butternusskürbis I
steirisches Kürbiskernöl I Kernenkrokant

T A T A R  V O M  A L M O C H S E N

2 4

W I E N E R  S A F T G U L A S C H

mit Erdapfel- Vogerlsalat oder Pommes
Frites I dazu handgerührte Preiselbeeren 

V O R S P E I S E N F L E I S C H  &  F I S C H

D E S S E R T S

B R O T  &  S T R E I C H
Hausbrot  I Liptauer I
Erdäpfelkas I Kräuterbutter

4

E I E R S C H W A M M E R L  V A R I A T I O N
Terrine I Crostini I eingelegte
Eierschwammerl I Kräutersauce
aus unserem Garten

1 6

vom Weideochsen I Böhmische
Knödel I Sauerrahm

Bouillongemüse I Rahmspinat I
Apfelkren I Braterdäpfel

B A C K H E N D L H A X E R L
im Heubett I Erdäpfel-Vogerlsalat
(20 Minuten Wartezeit)

W I E N E R S C H N I T Z E L  

K A L B S T A F E L S P I T Z

M O H N N U D E L N  
Zwetschgenröster I Nussbutter 

1 3

Z W E I E R L E I  M A R I L L E
Knödel mit süssen Bröseln und
hausgemachtem Marilleneis

1 6

K U G E L  E I S  N A C H  W A H L
gemäss Eiskarte

4

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive Mehrwertsteuer.
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Service Personal.

geröstete Zwiebel I Bergkäse I
kleiner grüner Salat

V E G E T A R I S C H E S

T I R O L E R  K A S N O C K E N

B E R G S A I B L I N G   
heiss geräuchert I Erdapfel-
Schwammerl-Gröstl I Dill 

K A S P R E S S K N Ö D E L S U P P E  1 1

Rind (CH)  /  Kalb (CH)  /  Schwein (CH)  /  Poulet (CH)  / Saibling (CH)  

2 9

3 3

2 7

3 6

R A H M 1

von Hand geschnitten I Bauernei I
Kapern I eingelegtes Gemüse 

2 17 0 G

3 31 4 0 G

Rindsbouillon I Schnittlauch

1 3

V O M  K R Ä U T E R S C H W E I N

V O M  K A L B

3 1

4 4

S A L Z B U R G E R  N O C K E R L
(20min Wartezeit I ab 2 Personen)

1 4p.P.


